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Linha de Pesquisa: Quimica, Fisica e Bioquimica dos Alimentos

Area de Interesse

e Quimica e funcionalidade de cereais e outras matérias-primas amilaceas.

e Técnicas de processamento para melhorar o perfil nutricional de graos.

e Interacdes do amido com proteinas e compostos fendlicos e como essas interacdes afetam
propriedades fisicas, quimicas e nutricionais dos alimentos.

e Identificacdo, quantificacdo e beneficios para a salde dos compostos bioativos em alimentos.

Area de Atuacdo

e Ciéncia de Alimentos (5.07.01.00-2)
e Tecnologia de Alimentos (5.07.02.00-9)

Tematica

e Estudos da quimica e tecnologia de graos para melhorar a qualidade de alimentos e a saide humana.
e Compostos bioativos em frutas e hortaligas: Extragdo, quantificagdo e propriedades antioxidantes.

Projetos em Andamento

e Caracterizagdo, qualidade proteica in vivo e potencial na prevengao do estresse oxidativo de farofas
prontas a base de farinha de sorgo.

e Otimizagdo da extragao assistida por ultrassom de antocianinas e fendlicos totais de frutas vermelhas
produzidas no Brasil

e Farinha mista de sorgo e quinoa: qualidade proteica e potencial antioxidante in vivo

e Otimizacdo da extracdo assistida por ultrassom de compostos fendlicos de sorgo e milho roxo



