
DISCIPLINAS PPGCTA 2020/1

Código Disciplina Tipo Horário

TAL 602 CARBOIDRATOS EM ALIMENTOS T a combinar

TAL 616 MICROBIOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS T a combinar

TAL 616 MICROBIOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS P a combinar

TAL 620 ENGENHARIA DE ALIMENTOS I T a combinar

TAL 620 ENGENHARIA DE ALIMENTOS I P a combinar

TAL 652 PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS T a combinar

TAL 652 PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS P a combinar

TAL 700 PIGMENTOS NATURAIS PARA ALIMENTOS T 5=10-11

TAL 700 PIGMENTOS NATURAIS PARA ALIMENTOS P 6=08-12

TAL 708 QUÍMICA E TECNOLOGIA DE EMULSÕES E GÉIS ALIMENTARES T
4=10-12
9=99-99

TAL 708 QUÍMICA E TECNOLOGIA DE EMULSÕES E GÉIS ALIMENTARES P
5=14-16
9=99-99

TAL 776 ESTAGIO EM ENSINO I P a combinar

TAL 777 ESTAGIO EM ENSINO II P a combinar

TAL 778 ESTAGIO EM ENSINO III P a combinar

TAL 797 SEMINÁRIO T 4=17-18

TAL 799 PESQUISA T a combinar

TAL 791 TÓPICOS ESPECIAIS II: ENZIMAS IMOBILIZADAS T a combinar

TAL 791 TÓPICOS ESPECIAIS II: ENZIMAS IMOBILIZADAS P a combinar
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