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Redes Neurais Artificiais (RNA) sdo constituidas de um grande nimero de elementos computacionais, 0s
quais sdo dispostos em uma estrutura paralela. Estes elementos sao conectados por meio de sinapses
artificiais, simbolizadas por uma matriz de nimeros (pesos) o0s quais podem ser ajustados através de um
processo de aprendizagem (treinamento). Uma RNA possui uma camada de entrada de dados para cada
variavel independente, uma ou mais camadas internas (escondidas) onde os dados sdo processados ¢ uma
camada de saida para cada variavel dependente. Quando adequadamente treinada, pode ser utilizada para a
predi¢do de resultados de processos, classificacdo ou reconhecimento de padrdes (FUNES et al, 2015 CAG
et al., 2018), possibilitando a construgdo de modelos para sistemas complexos, geralmente ndo lineares e com
grande numero de variaveis (DEBSKA & GUZOWSKA-SWIDER, 2011: SIEVA et al., 2015: LEON-
ROQUE et al., 2016). Nesse contexto, foi proposta 0 uso de RNA para estimar o tempo de forneamento
necessario para que uma amostra de pdo atinja um dado padrio de cor (escala CIELab [L, a*, b]), em
diferentes temperaturas de operagdo (120°C; 150°C e 180°C), com diferentes fragdes massicas de sacarose
(0,05; 0,10 e 0,15), a partir de uma condi¢do inicial (Linicials @*iniciats D inicial)- Foi adotado o algoritmo
backpropagation com uma fungéo de transferéncia do tipo sigmoidal ou tangente hiperbélica, com taxa de
momento e taxa de aprendizagem adaptativas. Foram utilizados 1890 padrdes de treinamento. Os melhores
resultados foram obtidos com rede neural composta por uma camada oculta, com 50 neurdnios, com fungédo de
transferéncia tangente hiperbdlica (MRS de 5,43x107). A etapa de treinamento apresentou coeficiente de
correlagdo entre os dados de saida e os dados calculados de 0,9821. Nas etapas de validagdo e teste final o
valor observado foi de 0,9750 e 0,9799, respectivamente, evidenciando a capacidade da rede neural em
estimar corretamente os tempos desejados.
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