TAL 708 Quimica e Tecnologia de Emulsées e Géis Alimentares 6(3-3) I. Estrutura molecular,
interagcOes intermoleculares e funcionalidades tecnoldgicas de proteinas e polissacarideos. Emulsdes
alimentares: aspectos termodinamicos, hidrodinamicos e tecnoldgicos. Géis alimentares: aspectos
moleculares, mecanicos e tecnologicos. Busca, selecdo, analise e discussdao de publicacdes

cientificas recentes (< 5 anos) relacionadas aos topicos estudados na disciplina.



