
TAL 660 Análise de Alimentos 6(2-4) II. Métodos de análise e amostragem. Sistema de garantia

de qualidade em laboratórios de análise de alimentos. Soluções padrão. Determinações analíticas

envolvendo medidas de pH e acidez titulável. Determinação de umidade (ou água total) e resíduo

mineral  fixo  (RMF).  Extração  e  quantificação  de  lipídeos  totais.  Determinação  de  proteína.

Determinação de carboidratos. Espectrometria. Análise instrumental da cor. Índices baseados em

densidade e refratometria. Cromatografia.


