TAL 757 Tecnologia da Producao de Culturas Laticas 3(1-4) II. Anos Pares. MBI 630 ou TAL
616 ou Consentimento do Coordenador da disciplina. Aspectos histéricos de fermentacdo. Fungdes
e usos de culturas “starters”. Producdo de acidez e “flavor” durante a evolucdo normal de uma
cultura latica. FermentacGes desejaveis e indesejaveis em produtos fermentados. Causas de inibicdo
de culturas laticas. Principios basicos de preservacdo. Métodos de avaliagdo de culturas laticas.
Consumo de lactose e de acido citrico durante a evolugcdo normal de uma cultura latica. Tipos de

culturas “starters”. Avaliacdao e propagacao de culturas. Tépicos especiais.



